Swiadczenie ushug cateringu obiadéw do stolowki

Szkoly Podstawowej Nr 7
Im. Kornela Makuszynskiego

w Zakopanem

w okresie 01 wrzesnia 2022 r. do 30 grudnia 2022 r.

SPECYFIKACJA

ISTOTNYCH WARUNKOW ZAMOWIENIA

Postepowanie o udzielenie zamowienia publicznego o wartosci nie przekraczajacej kwoty
stanowigcej rownowartos¢ 30 000 euro, do ktorych nie stosuje si¢ przepisow ustawy Prawo
zamoOwien publicznych

Podstawa prawna:

1. art. 4 pkt 8 — bez stosowania przepisoOw ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.- Prawo zamdéwien publicznych - Dz.U. z 2015 r.
p0z.2164 z p6zn. zm.

2. Regulamin SP7 w sprawie udzielania zamowien publicznych na dostawy, ustugi i roboty budowlane o wartosci
szacunkowej nie przekraczajacej rownowartosci kwoty 30 000 euro - (Zarzadzenie nr 6/2017 Dyrektora Szkoty
Podstawowej nr 7 w Zakopanem z dnia 11.01.2017.
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l. Zamawiajacy: Gmina Miasto Zakopane -Urzad Miasta Zakopane
Szkola Podstawowa Nr 7 im. Kornela Makuszynskiego
34-500 ZAKOPANE, Cyrhla 57
Telefon/ faks: 18 20 61026
NIP: 736 000 77 98 REGON: 490573584
Sekretariat szkoly jest czynny:
od poniedzialku do pigtku w godz. 8.00 — 12:00

Osoba do porozumiewania si¢ z \Wykonawcami: mgr Ewa Franusik Schastok

I1. Sposéb udzielenia zamdéwienia: analiza rynku - zapytanie ofertowe

Podstawa prawna:
3. art. 4 pkt 8 — bez stosowania przepisdw ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.- Prawo zamowien publicznych -
Dz.U. z 2015 r. poz. 2164 z pozn. zm.
Regulaminu SP7 w sprawie udzielania zamowien publicznych na dostawy, ustugi i roboty budowlane
0 wartos$ci szacunkowej nie przekraczajacej rownowartosci kwoty 30 000 euro - procedura petna

I1l. Opis przedmiotu zaméwienia:
Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie ustug polegajacych na przygotowaniu i dostarczeniu
- na potrzeby stotowki szkolnej - goracego positku:
- obiadu dwudaniowego dla uczniéw szkoly podstawowej i nauczycieli
- obiadu dwudaniowego i podwieczorku dla dzieci z oddzialu przedszkolnego
Zamawiajacy planuje, ze:
- dziennie nalezy dostarczy¢ ok. 68 obiadow,
- w okresie od 01 wrzesnia 2022 r. do 30 grudnia 2022 roku nalezy dostarczy¢: ok. 5514
obiadow
(*szkola: 78 dni x ok. 33 ob.; * przedszkole
: 84 dni x 35 ob.)
- Zastrzega si¢ mozliwo$¢ zwickszenia lub zmniejszenia ilo$ci dostarczanych obiadow
do 15%.
Ewentualne zmiany ilo$ci zamawianych obiadéow Zamawiajacy zglasza¢ bedzie Wykonawcy
najp6zniej do godziny 9*° danego dnia.
Dostawa obiadow bedzie odbywaé si¢ poczgwszy od dnia 01 wrzesnia 2022 r.
do 30 grudnia 2022 roku od poniedzialku do piatku z wylaczeniem okresu przerw
$wigtecznych, ferii szkolnych, wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki, okresu
nauki zdalnej — o godzinie 12,
W wyjatkowe] sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoly, dostawa obiadu
odbedzie si¢ 0 innej godzinie — po wezesniejszym uzgodnieniu z Wykonawca.
Wykonawca dostarczal bedzie w pierwszy dzien tygodnia, tygodniowy jadlospis z podaniem
sktadnikow wagowych (gramatury) potraw - do wiadomosci Zamawiajacego. Wykonawca
zobowigzany jest do zachowania jakosci obiadéw zgodnie z przedstawionym jadtospisem.
Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowiazujacymi normami
I przepisami prawa.
Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia
25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2015 r. poz. 594) tacznie
z przepisami wykonawczymi do tej ustawy.
Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na skladniki pokarmowe 1 produkty spozywcze
okre$lone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki majg by¢ przygotowane zgodnie
Z zasadami racjonalnego zywienia dzieci 1 mtodziezy.
Obiad musi spetnia¢ nastepujace warunki ilosciowe:
1. zupa: gramatura nie mniej niz 250 ml 1 kaloryczno$¢ nie mniej niz 200 kcal,
2. drugie danie: gramatura nie mniej niz 500 gram i kalorycznos$¢ nie mniej niz 700 kcal,
Obiad musi spetnia¢ nastepujace warunki jakosciowe:
a. powinien zawiera¢ produkty z nastepujacych grup srodkoéw spozywcezych: produkty zbozowe
lub ziemniaki, warzywa lub owoce, mleko lub produkty mleczne, migso, ryby, jaja, orzechy,
nasiona roslin straczkowych 1 inne nasiona oraz ttuszcze;




b.powinien dostarcza¢ 30% calodziennego zapotrzebowania energetycznego, zgodnie
Z aktualnymi normami zywienia przy wyliczeniu sredniowazonej normy dla danej grupy
uczniow.
Przygotowujac obiady nalezy stosowac:
1. produkty zbozowe lub ziemniaki (przetworzone):

a. 0 niskiej zawarto$ci sodu/soli, tj. zawierajgce nie wiecej niz 0,12 g sodu lub
roéwnowaznej ilosci soli na 100 g lub na 100 ml $rodka spozywczego lub o obnizonej
zawartosci sodu/soli, tj. obnizenie zawartosci sodu lub wartosci rownowaznej dla soli
WYynosi co najmniej 25% w poréwnaniu z podobnym produktem,

b. zawierajace nie wigcej niz 10 g thuszczu w 100 g produktu gotowego do spozycia,

C. trzy lub wigcej ré6znych produktow z tej kategorii §rodkdéw spozywcezych w positkach
obiadowych w tygodniu,

d. nie wigcej niz jedng porcje potrawy smazonej z tej kategorii srodkow spozywczych w
tygodniu, przy czym do smazenia jest uzywany olej roslinny rafinowany o zawartosci
kwasoéw jednonienasyconych powyzej 50% 1 zawarto$ci kwaséw wielonienasyconych
ponizej 40%;

2. warzywa:

a. surowe lub przetworzone,

b. bez dodatku cukrow i substancji stodzacych zdefiniowanych w rozporzadzeniu (WE)
nr 1333/2008,

c. w przypadku przetworzonych — o niskiej zawarto$ci sodu/soli, tj. zawierajace nie
wiecej niz 0,12 g sodu lub rownowaznej ilosci soli na 100 g lub na 100 ml $rodka
spozywczego lub o obnizonej zawarto$ci sodu/soli, tj. obnizenie zawartosci sodu lub
wartosci rownowaznej dla soli wynosi co najmniej 25% w poréwnaniu z podobnym
produktem, z wylaczeniem produktow poddanych naturalnej fermentacji mlekowe;,
takich jak: kwaszona kapusta lub kwaszone ogorki,

d. w przypadku warzyw suszonych: bez dodatku cukréw i substancji stodzacych
zdefiniowanych w rozporzadzeniu (WE) nr 1333/2008, soli oraz tluszczu, e) jedna
lub wigcej porcji warzyw kazdego dnia w positku obiadowym,

e. trzy lub wigcej porcji surowych warzyw w positkach obiadowych w tygodniu,

f. trzy lub wigcej r6znych warzyw w positkach obiadowych w tygodniu;

3. owoce:

a. surowe lub przetworzone,

b. bez dodatku cukrow i substancji stodzacych zdefiniowanych w rozporzadzeniu (WE)
nr 1333/2008,

c. w przypadku owocéw suszonych: bez dodatku cukrow i1 substancji stodzacych
zdefiniowanych w rozporzadzeniu (WE) nr 1333/2008, soli oraz ttuszczu, Dziennik
Ustaw — 5 — Poz. 1256

d. jedna lub wigcej porcji owocow kazdego dnia w positku obiadowym,

e. trzy lub wigcej roznych owocow w positkach obiadowych w tygodniu;

4. migso, ryby, jaja, orzechy, nasiona roslin stragczkowych 1 inne nasiona:

a. przy czym w przypadku orzechow 1 nasion: bez dodatku cukrow i substancji
stodzacych zdefiniowanych w rozporzadzeniu (WE) nr 1333/2008, soli oraz thuszczu,

b. jedna lub wigcej porcji zywnosci z tej kategorii Srodkéw spozywcezych kazdego dnia,

C. porcje ryby co najmniej raz w tygodniu,

d. przy czym do smazenia jest uzywany olej roslinny rafinowany o zawartosci kwasow
jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci kwasow wielonienasyconych ponizej
40%,

€. przy czym nie wigcej niz jedng porcje potrawy smazonej w ciggu tygodnia

5. thluszcze spozywcze — oleje, masto, margaryny migkkie kubkowe niearomatyzowane lub ich
mieszanki; w przypadku smazenia jest uzywany olej roslinny rafinowany o zawartosci
kwasow jednonienasyconych powyzej 50% 1 zawartosci kwasow wielonienasyconych
ponizej 40%;

6. mleko

lub produkty mleczne zawierajace nie wigcej niz 10 g cukrow w 100 g/ml produktu

gotowego do spozycia,



7. inne napoje:
a. woda — naturalna woda mineralna nisko- lub $rednio zmineralizowana, woda zrodlana
lub woda stotowa,
b. soki owocowe, warzywne, owocowo-warzywne: — w porcjach nieprzekraczajgcych
200 ml, — bez dodatku cukrow i substancji slodzacych zdefiniowanych
W rozporzadzeniu (WE) nr 1333/2008 w przypadku sokéw warzywnych 1 owocowo-
warzywnych, — o niskiej zawartosci sodu/soli, tj. zawierajace nie wigcej niz 0,12 g
sodu lub réwnowaznej ilosci soli na 100 g lub na 100 ml $rodka spozywczego lub o
obnizonej zawartosci sodu/soli, tj. obnizenie zawarto$ci sodu lub wartosci
rownowaznej dla soli wynosi co najmniej 25% w pordwnaniu z podobnym
produktem,
c. koktajle owocowe, warzywne, owocowo-warzywne na bazie mleka,
8. inne produkty:
a. sol: — w procesie przygotowania positku jest stosowana s6l o obnizonej zawartosci
sodu (sodowo-potasowa),
b. ziota lub przyprawy $wieze lub suszone bez dodatku soli,
C. zupy, sosy oraz potrawy sporzadzane z naturalnych skladnikoéw bez uzycia
koncentratow spozywczych, z wylaczeniem koncentratow z naturalnych sktadnikéw,
d. zawierajace nie wigcej niz 10 g cukréw w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia,
e. zawierajace nie wigcej niz 10 g thuszezu w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia.
Wazna jest estetyka potraw i positkow.
Wykonawca bedzie przygotowywal 1 dostarczat positki zachowujac wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkcji oraz wezmie odpowiedzialno$¢ za
ich przestrzeganie. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkOw o najwyzszym
standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami
HACCP. Obowiazkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkow, kazdego dnia przez okres 72 godzin z 0znaczeniem
daty, godziny, zawarto$ci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie
tych probek.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepisow dotyczacych technologii produkeji 1 jakosci wykonywanych ustug.
Transport positkéw powinien odbywac¢ si¢ w termosach zapewniajacych wilasciwa ochrong
I temperature oraz jako$¢ przewozonych potraw (termosy powinny by¢ dublowane — przy
dostawie obiadu wymieniane petne na puste) srodkami transportu przystosowanymi do przewozu
zywnos$ci. Dostarczenie positkow z miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucji w szkole
realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt.
Zamawiajacy posiada wlasne naczynia (talerze, sztucce).
Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z bezpos$rednim
wydawaniem positkow dzieciom korzystajacym z ustug stotéwki szkolne;.
Koszty zwiazane z wydawaniem obiadow, myciem naczyn i termosow, sprzataniem
stolowki ponosi¢ bedzie Zamawiajacy — nie nalezy tych kosztow ujmowaé¢ do kalkulacji
ceny obiadu.

IV. Wymagany termin §wiadczenia ustug:
Od 01 wrzesnia 2022 r. do 30 grudnia 2022 r. z wylaczeniem okresu przerw $wigtecznych,
ferii szkolnych, wakacji, dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki, okresu nauki zdalnej.

V. Warunki udzialu w postepowaniu
O udzielenie zamdwienia mogg ubiegac¢ si¢ Wykonawcy, ktorzy spetniajg warunki dotyczace:
1) posiadania uprawnien do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli przepisy
prawa nakladaja obowigzek ich posiadania, czyli Wykonawca musi posiada¢ aktualng
decyzje wlasciwego terenowo Organu Inspekcji Sanitarnej stwierdzajaca spelnienie
wymagan higieniczno-zdrowotnych do produkcji positkoéw oraz mozliwosci prowadzenia
cateringu;




2) posiadania wiedzy i doswiadczenia: Wykonawca musi wykazac¢, ze w okresie ostatnich 3 lat
wykonywat 1 dostarczal gorace obiady (zupa, drugie danie) przez okres co najmniej
8 miesiecy dla co najmniej 50 o0sdb;

3) dysponowania odpowiednim potencjalem technicznym oraz osobami zdolnymi do
wykonania zamowienia: Wykonawca musi wykazaé, ze dysponuje pojazdem spelniajacym
wymagane przepisy w zakresie przewozu Zywnosci.

VI. _Informacja 0 niezbednych o$wiadczeniach i dokumentach, jakie maja dostarczy¢
Wykonawcy w celu do przeprowadzenia postepowania:

1) aktualny odpis z wlasciwego rejestru, albo aktualne zaswiadczenie 0 wpisie do ewidencji
dzialalno$ci gospodarczej, jezeli odrebne przepisy wymagaja wpisu do rejestru, lub
zgltoszenie do ewidencji dziatalno$ci gospodarczej, wystawione nie wcezesniej niz 6 miesiecy
przed uptywem terminu sktadania ofert,

2) aktualng decyzje wlasciwego terenowo Organu Inspekcji Sanitarnej stwierdzajgca
spelnienie wymagan higieniczno-zdrowotnych do produkcji positkéw oraz mozliwosci
prowadzenia cateringu,

3) wypehiony druk oferty stanowiacy zalacznik nr 1 do niniejszej SIWZ,

4) na potwierdzenie wymaganego doswiadczenia Wykonawca zobowigzany jest zataczy¢ do
oferty wykaz uslug wykonywanych w okresie ostatnich 3 lat przed dniem wszczecia
niniejszego postepowania, a jezeli okres prowadzenia dziatalno$ci jest krotszy — z ktorego
bedzie wynikato, ze w tym okresie $§wiadczyl ushugi odpowiadajace swoim rodzajem i
warto$cig uslugom stanowigcym przedmiot zamdwienia tj. wykonywal co najmniej jedng
ustuge polegajaca na przygotowaniu i dostarczeniu goracych obiadow (zupa, drugie danie)
przez okres co najmniej 8 miesiecy dla co najmniej 50 osob. (nalezy wypetié zalgcznik nr
2 do niniejszej SIWZ). Wykonawca zobowigzany jest do powyzszego wykazu zalgczyc
referencje potwierdzajace, ze podane w wykazie ustugi zostaty wykonane nalezycie,

5) na potwierdzenie dysponowania potencjatem technicznym koniecznym do prawidtowego
wykonania zamowienia Wykonawca zobowigzany jest do oferty zataczy¢ wykaz sprzetu —
nalezy wypetni¢ zalgcznik nr 3 do niniejszej SIWZ,

6) Wykonawca ma zatgczy¢ do oferty proponowany jadlospis dwudekadowy (20 dniowy)
z podaniem skladnikéw wagowych (gramatury) i kalorycznosci potraw wchodzacych w
sklad positku.

Dokumenty moga by¢ przedstawione w formie kopii (kserokopii) poswiadczonych za zgodno$é

z oryginalem przez Wykonawce. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo wgladu w oryginaty

dokumentow.

VII. Opis sposobu przygotowania oferty:

Oferta powinna by¢ napisana (zgodnie z wzorem oferty stanowigcym zalacznik nr 1 do SIWZ.
Oferta powinna zawiera¢ date jej sporzadzenia oraz by¢ podpisana przez upowazniong osobe
pod rygorem jej niewaznosci. Kazda strona oferty powinna by¢ ponumerowana.

VIIl. Termin i miejsce skladania ofert:

Termin sktadania ofert uptywa w dniu 03.08.2022 r. godzina 10.00
Oferty nalezy dostarczy¢ do sekretariatu Szkoly Podstawowej nr 7 w Zakopanem,
Cyrhla 57
Koperta z oferta powinna by¢ zaadresowana do Zamawiajacego, opatrzona pieczgcia
Wykonawcy lub doktadnym adresem do korespondencji i oznaczona hastem:
,Ushuga cateringu dla SP 7”
Nie otwiera¢ przed 03 sierpnia 2022 r. godz. 10:30

Otwarcie ofert odbedzie si¢ w dniu 03 sierpnia 2021 r. po godzinie 10:30.

Informacja o wybranej ofercie i podpisanie umowy w ostatnim tygodniu sierpnia 2022 r.



IX. Opis sposobu obliczenia ceny oferty:

Cena oferty ma by¢ podana w ztotych polskich.

Cena ma by¢ wyliczona jako cena ryczaltowa netto plus obowigzujacy podatek VAT
I wynikajaca z zsumowania tych dwoch pozycji cena ryczaltowa brutto za cato$¢ §wiadczonej
ushugi.

Cena — nalezy przez to rozumie¢ cen¢ w rozumieniu art.3 ust. 1 pkt 1 ustawy z dnia 5 lipca 2001 r. ( Dz.U. Nr 97,
poz.1050 z pézn. zm.)

Wykonawca przy kalkulacji ceny powinien braé pod uwage:

1. ,,wsad do kotla” w kwocie 7,00 zI (stownie: siedem zlotych 00/100)

2. ,wsad do kotla” w kwocie 7,00 zt dla Oddzialu Przedszkolnego (slownie: siedem
zlotych 00/100)

3. uslugi tj. przygotowanie positkow, transport do szkoly za pomoca samochodu
przystosowanego do przewozu zywnos$ci, przeniesienie termoséw do pomieszczen
dystrybucji w szkole itp.)

Wykonawca przy kalkulacji ceny nie _moze braé¢ pod uwage: Kosztow zwigzanych
Zz wydawaniem obiadow, myciem naczyn i termosow, sprzataniem stolowki, ktore ponosic¢
bedzie Zamawiajacy.

X. Kryteria wyboru oferty najkorzystniejszej:

Ocena ofert bedzie dokonana wg nastepujacych zasad:
1) Cena ryczaltowa brutto za calo$¢ ustug objetych zaméwieniem - 70%

Przyjmuje si¢, ze 1% = 1 pkt i tak zostanie przeliczona liczba punktow w Kryterium cena
(imnizsza cena brutto tym wyzsza ilos¢ punktow w skali 70 punktowej, pozostale
proporcjonalnie mniej).

C - Kryterium ceny

Cn - najnizsza oferowana cena brutto sposrod waznych ofert

Cb - cena brutto oferty badanej

Cn
C= - x 70
Cb
2) Urozmaicenie i atrakcyjnosé jadlospisu dwudekadowego (20 dni) - 30%

Ocena bedzie dokonana przez cztonkoéw komisji przetargowej W oparciu 0 analize zalaczonego
do oferty przykladowego jadlospisu dwudekadowego. Kazdy zcztonkow komisji moze
przyzna¢ maksymalnie 30 punktéw.

Za oferte najKkorzystniejsza zostanie uznana oferta, ktéra lacznie za dwa Kkryteria otrzyma
najwyzszg ilos¢ punktow w skali 100 punktowej.

XI1. Zalaczniki:

Zat. nr 1 — druk oferty

Zat. nr 2 — wykaz ushug z ostatnich 3 lat
Zatl. nr 3 — wykaz sprzetu niezbgdnego do realizacji zamowienia (samochdd, termosy itp.)

Specyfikacje istotnych warunkow zaméwienia wraz z zalacznikami od nr 1 do nr 3
zatwierdzam:

Zakopane, 11.07.2022r.



Zatacznik nr 1 do SIWZ

W odpowiedzi na Panstwa zaproszenie do sktadania ofert na catering obiadow do stotowki
szkolnej skladam oferte:

Cena netto za calos$¢ uslug (planowane ........ (01013111017 1R 7k
(SEOWIIE: couuveriicinnnricnnsnnniicsisnnniessssnnnesssssnssessssnsssssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssassssssnans )

Podatek VAT ............ QO L. I e zt

(SEOWIE: caueeeeiicinneiiciinneiicninnnnicsssnnnecssssnssscssssnsscssssnssesssssnssssssssnsssssssssssssssnassssssnnns )

Cena brutto za calo$¢ ushlug (planowane ... positkow) .... 7k
(STOWI: . eeeeeeiiiiccniinncnnneeiicessssssssnsssssescsssssssssssssssessssssonsasssssesssssssnsassssssssssssssens )

Cena powyzsza zostala skalkulowana w oparciu o cene brutto jednego obiadu

| R ZE (STOWIEE: wooeeineinininiiiic s )

Oswiadczam, ze ustugi bede $wiadczyt od 01 wrzesnia 2022 r. do 30 grudnia 2022.
z wylaczeniem okresu przerw $wigtecznych, ferii szkolnych, wakacji i dni ustawowo, dodatkowo
wolnych od nauki, okresu nauki zdalnej. Obiady bede dostarczal do pomieszczenia dystrybucji w
szkole o godz. 12%,

Oswiadczam, ze positki beda przygotowywane W (AAreS): ...

Oswiadczam, ze akceptuje 14 dniowy termin platnosci faktury zatwierdzonej przez
Zamawiajacego.

Oswiadczam, ze dokonatem wizji lokalnej budynku, w ktorym maja by¢ swiadczone ustugi oraz
zapoznatem si¢ z wymaganiami Zamawiajagcego w zakresie §wiadczonych ustug zawartymi w
SIWZ i nie wnosze do nich zadnych uwag.

Oswiadczam, Ze uwazam si¢ za zwigzanego oferta co najmniej 30 dni liczac od daty uptywu
terminu sktadania ofert.



Oswiadczam, ze zdobylem wszelkie konieczne informacje do przygotowania oferty
I Swiadczenia ustug.

Oswiadczam, ze akceptuj¢ projekt umowy stanowigcy zatgcznik nr 4 do niniejszej specyfikacji i
Ze W razie wygrania przetargu zobowigzuj¢ si¢ do zawarcia umowy zgodnej z przedstawionym

wzorem.

Osobg uprawniong do udzielania informacji na temat ztozonej oferty jest:

NrtelefonU ...coooveeei, NEFAKSU .o
Oferta moja sktada si¢ z .................. stron kolejno ponumerowanych od nr ........ donr ...
Data: ...

podpis Wykonawcy



Zalacznik nr 2 do SIWZ

piecze¢ Wykonawcy

DOSWIADCZENIE ZAWODOWE

Wykaz ustug wykonywanych w okresie ostatnich 3 lat przed dniem wszczgeia postepowania
0 udzielenie zamowienia publicznego, a jezeli okres prowadzenia dziatalno$ci jest krotszy — z ktorego
bedzie wynikato, ze w tym okresie Wykonawca §wiadczyt ustugi odpowiadajace swoim rodzajem
i warto$cig ustugom stanowigcym przedmiot zamdwienia tj. wykonywal co najmniej jedna ustuge
polegajaca na przygotowaniu i dostarczeniu goracych obiadow (zupa, drugie danie) przez okres co
najmniej 8 miesiecy dla co najmniej 50 osob:

Okres $swiadczenia
Odbiorca uslug Wartos¢ ustug ushug od do
(miesiac, rok)

L Opis swiadczonych uslug
P z podaniem ilo$ci obiadow

Miejscowosé i data Podpis Wykonawcy

Do wykazu nalezy zalaczy¢ referencje.



WYKAZ SPRZETU

Zalacznik nr 3 do SIWZ

Sktadajac ofert¢ w postepowaniu o udzielenie zamowienia publicznego na §wiadczenie ustug
cateringu obiadow do stolowki Szkoty Podstawowej Nr 7 w Zakopanem o$wiadczam, ze

dysponuje*/bede  dysponowat*

nastepujacym

niezbednym do prawidtowego wykonania zamdwienia:

sprzetem (pojazd, dublowane termosy)

Opis sprzetu

Tlos¢é sztuk

Forma wladania !

(*) niepotrzebne skresli¢

Podpis Wykonawcy



Zatacznik nr 4 do SIWZ

zawartaw dniu ....................... roku w Zakopanem

pomiedzy Gmina Miasto Zakopane, Urzad Miasta Zakopane

ul. Tadeusza Kos$ciuszki 13, 34-500 Zakopane

Szkola Podstawowa nr 7 im. Kornela Makuszynskiego
reprezentowang przez mgr Ewe Franusik — Schastok - Dyrektora Szkoty
za kontrasygnatg Stanistawy Chyc - Mulik - gtownej ksiggowej

zwang dalej Zamawiajacym

TEPIrEZENtOWANG/YITL PIZEZ: weuernrenssssessessassosssnssnssssonsssssssssssssssssssssssssssssnss
zwang/ym w dalszej cz¢sci umowy Wykonawca3.

Umowa niniejsza zostaje zawarta w wyniku przeprowadzonego postepowania o udzielenie zamoéwienia publicznego
zgodnie z:

1.
2.
3.

art. 4 pkt 8 — bez stosowania przepiséw ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.- Prawo zamdwien publicznych —
Dz.U. z 2015 r. poz. 2164 z p6ézn. zm.

Regulaminem SP7 w sprawie udzielania zamowien publicznych na dostawy, ustugi i roboty budowlane
0 wartosci szacunkowej nie przekraczajacej rdéwnowartosci kwoty 30 000 euro - (Zarzadzenie nr 6/2017
Dyrektora Szkoty Podstawowej nr 7 w Zakopanem z dnia 11.01.2017 r.)

§1

Zamawiajacy zleca Wykonawcy, a Wykonawca zobowiazuje si¢ do $wiadczenia ustug

zgodnie ze Specyfikacja Istotnych Warunkow Zamowienia i ofertg oraz do ich wykonywania

w zakresie nastepujacego dziatania: przygotowania i dowozu positkow w liczbie ogdtem ok.

5514, wtym

obiadu dwudaniowego i podwieczorku dla dzieci z oddziatu przedszkolnego oraz obiadu

dwudaniowego dla uczniéw i innych uprawnionych oséb uprawnionych do korzystania ze

stotowki Szkoty Podstawowej Nr 7 w Zakopanem ul. Cyrhla 57 w dni pracujace dla szkoty

w okresie 01 wrzesnia 2022 r. do 30 grudnia 2022 r.,

a) dowozu obiadow pojazdem spetniajagcym wszelkie prawne normy — dopuszczonym do
przewozenia positkow,

b) terminowego dostarczania positkow tj. 0 godzinie 12°° do pomieszczenia dystrybucji
znajdujacego si¢ w budynku szkoty,

€) dotrzymania odpowiedniej temperatury dla dostarczanych positkow  zgodnie
Z obowigzujagcymi normami,

d) przedstawiania tygodniowego (5 dniowego) jadlospisu okreslajacego sktad positku,
kaloryczno$¢ 1 gramature.

e) obiad musi spetnia¢ nastgpujace warunki ilosciowe:

- zupa: gramatura nie mniej niz 250 ml i kalorycznos$¢ nie mniej niz 200 kceal,

- drugie danie: gramatura nie mniej niz 500 gram i kaloryczno$¢ nie mniej niz 700 kcal.

Obiad musi spetnia¢ nastepujace warunki jakosciowe:

a) powinien zawiera¢ produkty z nastgpujacych grup srodkéw spozywczych: produkty
zbozowe lub ziemniaki, warzywa lub owoce, mleko lub produkty mleczne, mig¢so, ryby,
jaja, orzechy, nasiona ro$lin straczkowych 1 inne nasiona oraz tluszcze;

b) powinien dostarcza¢ 30% catodziennego zapotrzebowania energetycznego, zgodnie
zZ aktualnymi normami zywienia przy wyliczeniu §redniowazonej normy dla danej grupy
uczniow.

Przygotowujac obiady nalezy stosowac w szczegolnosci:

a) produkty zbozowe lub ziem

b) niaki (przetworzone):



d)

9)
h)

- o niskiej zawarto$ci sodu/soli, tj. zawierajace nie wiecej niz 0,12 g sodu lub
rownowaznej ilosci soli na 100 g lub na 100 ml $rodka spozywczego lub o obnizone;j
zawartosci sodu/soli, tj. obnizenie zawarto$ci sodu lub wartosci rownowaznej dla soli
wynosi co najmniej 25% w poréwnaniu z podobnym produktem,

- zawierajace nie wigcej niz 10 g thuszczu w 100 g produktu gotowego do spozycia,

- trzy lub wigcej roznych produktow z tej kategorii srodkéw spozywcezych w positkach
obiadowych w tygodniu,

- nie wigcej niz jedng porcj¢ potrawy smazonej z tej kategorii sSrodkow spozywczych w
tygodniu, przy czym do smazenia jest uzywany olej roslinny rafinowany o zawartos$ci
kwasow jednonienasyconych powyzej 50% 1 zawartosci kwaséw wielonienasyconych
ponizej 40%;

warzywa.

- surowe lub przetworzone,

- bez dodatku cukréw 1 substancji stodzacych zdefiniowanych w rozporzadzeniu (WE)
nr 1333/2008,

- w przypadku przetworzonych — o niskiej zawartosci sodu/soli, tj. zawierajace nie
wiecej niz 0,12 g sodu lub réwnowaznej ilosci soli na 100 g lub na 100 ml $rodka
spozywczego lub o obnizonej zawarto$ci sodu/soli, tj. obnizenie zawarto$ci sodu lub
wartosci rownowaznej dla soli wynosi co najmniej 25% w porownaniu z podobnym
produktem, z wytaczeniem produktow poddanych naturalnej fermentacji mlekowej,
takich jak: kwaszona kapusta lub kwaszone ogorki,

- w przypadku warzyw suszonych: bez dodatku cukrow 1 substancji stodzacych
zdefiniowanych w rozporzadzeniu (WE) nr 1333/2008, soli oraz tluszczu, e) jedna
lub wigcej porcji warzyw kazdego dnia w positku obiadowym,

- trzy lub wiecej porcji surowych warzyw w positkach obiadowych w tygodniu,

- trzy lub wiecej roznych warzyw w positkach obiadowych w tygodniu;

owaoce:

- surowe lub przetworzone,

- bez dodatku cukrow i substancji stodzacych zdefiniowanych w rozporzadzeniu (WE)
nr 1333/2008,

- w przypadku owocoéw suszonych: bez dodatku cukrow 1 substancji stodzacych
zdefiniowanych w rozporzadzeniu (WE) nr 1333/2008, soli oraz thuszczu, Dziennik
Ustaw — 5 — Poz. 1256

- jedng lub wiecej porcji owocoOw kazdego dnia w positku obiadowym,

- trzy lub wigcej réznych owocdw w positkach obiadowych w tygodniu;

migso, ryby, jaja, orzechy, nasiona ro$lin stragczkowych 1 inne nasiona:

- przy czym w przypadku orzechow 1 nasion: bez dodatku cukrow 1 substancji
stodzacych zdefiniowanych w rozporzadzeniu (WE) nr 1333/2008, soli oraz thuszczu,

- jedng lub wigcej porcji zywnosci z tej kategorii sSrodkow spozywczych kazdego dnia,

- porcje ryby co najmniej raz w tygodniu,

- przy czym do smazenia jest uzywany olej ro§linny rafinowany o zawartosci kwasow
jednonienasyconych powyzej 50% i1 zawarto$ci kwasow wielonienasyconych ponizej
40%,

- przy czym nie wigcej niz jedng porcj¢ potrawy smazonej w ciggu tygodnia

tluszcze spozywcze — oleje, masto, margaryny migkkie kubkowe niearomatyzowane lub

ich mieszanki; w przypadku smazenia jest uzywany olej roslinny rafinowany o

zawartosci kwasow jednonienasyconych powyzej 50% 1 zawartoSci kwasow

wielonienasyconych ponizej 40%;

mleko lub produkty mleczne zawierajgce nie wiecej niz 10 g cukrow w 100 g/ml

produktu gotowego do spozycia,

inne napoje:

- woda — naturalna woda mineralna nisko- lub $redniozmineralizowana, woda zZrddlana
lub woda stolowa,

- soki owocowe, warzywne, OWOCOWO-warzywne: — w porcjach nieprzekraczajacych
200 ml, — bez dodatku cukrow i substancji stodzacych zdefiniowanych w



w

rozporzadzeniu (WE) nr 1333/2008 w przypadku sokéw warzywnych i owocowo-
warzywnych, — o niskiej zawartos$ci sodu/soli, tj. zawierajgce nie wiecej niz 0,12 g
sodu lub réwnowaznej ilosci soli na 100 g lub na 100 ml srodka spozywczego lub o
obnizonej zawarto$ci sodu/soli, tj. obnizenie zawarto$ci sodu lub wartosci
rownowaznej dla soli wynosi co najmniej 25% w poréwnaniu z podobnym
produktem,
koktajle owocowe, warzywne, owocowo-warzywne na bazie mleka,
i) inne produkty:
sOl: — w procesie przygotowania positku jest stosowana sél o obnizonej zawartosci
sodu (sodowo-potasowa),
- ziota lub przyprawy $wieze lub suszone bez dodatku soli,
- zupy, sosy oraz potrawy sporzadzane z naturalnych sktadnikow bez uzycia
koncentratow spozywczych, z wylaczeniem koncentratow z naturalnych sktadnikow,
- zawierajace nie wigcej niz 10 g cukréw w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia,
- zawierajace nie wigcej niz 10 g thuszczu w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia.
Wazna jest estetyka potraw i1 positkow.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do niewykorzystania pelnej ilosci zamowienia w okresie
realizacji umowy.
Ewentualne zmiany ilo$ci zamawianych obiadéw Zamawiajacy zglasza¢ bedzie Wykonawcy
najpézniej do godziny 9'° danego dnia.
Wykonawca winien przygotowywac positki zgodnie z zaleceniami wydawanymi przez
Instytut Zywienia i Zywno$ci w Warszawie, normami na sktadniki pokarmowe i produkty
spozywcze dla dzieci i mlodziezy.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli przez osoby wyznaczone przez
Dyrektora Szkoty w zakresie realizacji przedmiotu zamdwienia i zgodnoS$ci przestrzegania:
ustawy o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia, zasad wytyczonych przez Panstwowy Zaktad
Higieny oraz przedstawicieli Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej stanu higienicznego
pracownika cateringu oraz samochodu.

§2
Zgodnie z przeprowadzonym postepowaniem o udzielenie zamowienia publicznego cena za
jeden obiad wynosi: ..................ll (stownie:........ooovviiiiiiiii )

Koszt surowcoOw zuzytych do przygotowania (tzw. wsad do kotta):

- jednego obiadu dwudaniowego dla ucznia i nauczyciela wynosi 7,00 zt (stownie: siedem
ztotych zero groszy)

- jednego obiadu dwudaniowego i podwieczorku dla oddziatu przedszkolnego wynosi
7,00 (stownie: siedem ztotych zero groszy)

Wykonawca za wykonanie ustug wynikajacych z umowy otrzyma wynagrodzenie na
podstawie faktur czg¢sciowych, wystawionych zgodnie z iloscig zamowionych positkow
W oparciu o cen¢ jednostkowa jednego positku podang w ofercie Wykonawcy.

Catkowita wysoko$¢ wynagrodzenia Wykonawcy nie moze przekroczyé kwoty brutto
W WysoKOSCl  ......ovnnnnn.e (Stownie:... ..o )

Wykonawca zobowiazany jest do rozliczenia si¢ za wykonang miesieczng usluge na

podstawie faktury, ktorej miesigczna warto§¢ wynosi¢ bedzie iloczyn ceny ofertowej

pomnozonej przez faktyczng ilo$¢ positkow potwierdzonych przez uprawnionego

pracownika szkoty.

Faktura za wykonane ustugi winna by¢ ztozona Zamawiajagcemu najpdzniej do ostatniego

dnia danego miesigca.

Zamawiajacy wyraza zgode na wystawienie faktury VAT bez jego podpisu.

Zaplata nastapi przelewem w ciggu 14 dni od daty otrzymania faktury na konto Wykonawcy:
§4

Wykonawca gwarantuje stato$¢ ceny za realizowany przedmiot zaméwienia wynikajacy ze

Ztozonej oferty przez okres od 02 wrzesnia 2022 r. do 31 grudnia 2022 r.

Wykonawca zapewnia transport positkow do siedziby Zamawiajacego.



§5
1. Wykonawca jest zobowigzany do natychmiastowego informowania Zamawiajacego

0 zagrozeniach dla cigglosci dostaw objetych zamowieniem.

2. W przypadku zaistnienia jakichkolwiek przeszkod technicznych, zagrozen wladz sanitarnych
uniemozliwiajgcych cigglo$¢ dostaw moze zleci¢ wykonanie umowy osobie trzeciej na koszt

I ryzyko Wykonawcy.

§6
Zamawiajacy jest uprawniony do odstgpienia od umowy oprocz przypadkow przewidzianych w
Kodeksie Cywilnym i przepisach Prawa o Zamoéwieniach Publicznych w nastepujacych
przypadkach:

1) stwierdzenia naruszenia § 1 niniejszej umowy,

2) naruszenia norm i przepisOw sanitarno-epidemiologicznych,

3) decyzji Terenowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej i innych organdéw panstwowych
uniemozliwiajacych dostawy, produkcje dan goracych i przewozu positkow.

§7
1. Wykonawca ponosi catkowita odpowiedzialno$¢ za szkody wyrzadzone Zamawiajacemu

i osobom trzecim korzystajacych z positkow dostarczanych przez Wykonawce.

2. W szczegolnosci Wykonaweca jest zobowigzany do zaptaty kar umownych w nastepujacych
przypadkach 1 wysoko$ciach:

1) stwierdzenie wadliwosci dostarczonych positkow na skutek naruszenia norm
zywnosciowych, przepisow sanitarno-epidemiologicznych - w wys. 1.000 zt w kazdym
stwierdzonym przypadku,

2) opoOznienia w dostarczaniu positkow w stosunku do rozktadu czasu dostarczania
positkow - 1.000 zt za kazda godzing spdznienia,

3) w przypadku odstapienia od umowy z przyczyn okreslonych w § 6. niniejszej umowy -
10% wynagrodzenia za caty przedmiot umowy.

3. Zamawiajagcemu w sytuacjach opisanych w ust. 2. przystuguje prawo dochodzenia
odszkodowania uzupetiajacego do pelnej wysokosci szkody.

§8

1. Niniejsza umowa moze by¢ rozwigzana przez obie strony za trzy miesigcznym okresem
wypowiedzenia ze skutkiem na koniec miesigca.

2. W razie wystgpienia istotnej zmiany okoliczno$ci powodujacej, ze wykonanie umowy nie
lezy w interesie publicznym, czego nie mozna bylo przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy,
Zamawiajacy moze odstgpi¢ od umowy w terminie miesigca od powzigcia wiadomosci o
powyzszych okolicznosciach.

3. W takim wypadku Wykonawca moze zada¢ jedynie wynagrodzenia naleznego mu z tytulu
wykonania cz¢$ci umowy.

4. Odstgpienie od umowy powinno nastgpi¢ w formie pisemnej pod rygorem niewaznosci
takiego o§wiadczenia i powinno zawiera¢ uzasadnienie.

§9
Poza przypadkami, o ktorych mowa w § 8 stronom przystuguje prawo odstgpienia od umowy w
nastgpujacych sytuacjach:
1) Zamawiajgcemu przystuguje prawo odstgpienia od umowy, gdy:
a. zostanie ogloszona upadtos¢ lub rozwigzanie firmy Wykonawcy,
b. zostanie wydany nakaz zajecia majagtku Wykonawcy,
c. Wykonawca nie rozpoczal realizacji przedmiotu umowy bez uzasadnionych przyczyn
oraz nie kontynuuje jej pomimo wezwania Zamawiajgcego ztozonego na pismie,
2) Wykonawcy przystuguje prawo odstgpienia od umowy, jezeli:
a. Zamawiajacy nie wywiazuje si¢ z obowigzku zaptaty faktur za wykonang ustuge za
dwa ostatnie okresy rozliczeniowe,
b. Zamawiajacy zawiadomi Wykonawce, iz wobec zaistnienia uprzednio
nieprzewidzianych okolicznos$ci nie bedzie mogt spelni¢ swoich zobowigzan
umownych wobec Wykonawcy.



3) Postanowienie § 8 ust. 3 stosuje si¢ odpowiednio.

4) W razie odstgpienia od umowy z przyczyn, za ktore Wykonawca nie odpowiada,
Zamawiajacy zobowigzany jest do odbioru przedmiotu zamoéwienia do dnia odstagpienia
od umowy oraz zaptaty wynagrodzenia za dostarczony przedmiot zamdwienia.

§ 10
Niniejszg umowe zawiera si¢ na okres 0d 01 wrze$nia 2022 r. do 30 grudnia 2022 r.

§11
Ewentualne kwestie sporne wynikte w trakcie realizacji niniejszej umowy strony rozstrzygac
beda polubownie. W przypadku nie dojscia do porozumienia spory rozstrzygane be¢da przez
wlasciwy sad dla siedziby Zamawiajgcego.

§12
W sprawach nie uregulowanych niniejsza umowg stosuje si¢ przepisy Kodeksu Cywilnego oraz
przepisy Prawa o Zamoéwieniach Publicznych, a w sprawach procesowych przepisy Kodeksu
Postepowania Cywilnego.

§13
Umowa sporzadzona zostata w dwoch jednobrzmigcych egzemplarzach po jednym dla kazdej ze
stron.

ZAMAWIAJACY: WYKONAWCA:



